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Blaye Cotes de Bordeaux Rouge

Cuvée issue de 2 hectares. Lorsque la date de récolte est
déterminée, le plus tard possible, pour

Braud et Saint Louis est situé a vendanger des raisins trés mrs, les

15 Km au nord de Blaye. Les baies sont triées manuellement avant

parcelles de vigne sont d’étre foulées. Les vinifications se

localisées sur un petit coteau déroulent de fagon traditionnelle en

argilo-calcaire exposé au sud. cuves inox thermo-régulées a une
température maximum de 25°C

90% Merlot. ponctuées par de petits remontages.

10% Malbec.
Cette cuvée est le fruit d’un

12000 Bouteilles. assemblage de vin élevé en cuves inox
et barriques de 3 vins dans des
proportions d’environ 50%.

Belle robe concentrée aux reflets jeunes.
Nez m(r évoquant les fruits a noyau.
Bouche structurée, les tanins sont mdrs et on retrouve la palette aromatique du nez.

Aprées un hiver contrasté a la fois au niveau de la pluviométrie et des températures, on observe un printemps dans la
normal avec un retour des orages et des chaleurs sur la fin. En été, on observe la poursuite d’une pluviométrie
excédentaire et le retour des fortes chaleurs a partir de mi-ao(t. Ces températures estivales vont rester jusqu’en
octobre permettant d’obtenir une bonne maturité lors des vendanges.

SCEA Vignoble de Marquet

Lionel et Sophie MAUVILLAIN Mobile Lionel : 06 20 24 92 94
N°20 Marquet Mobile Sophie : 06 21 24 12 83
33820 BRAUD ET SAINT LOUIS

Nos vignes sont situées a proximité du chai. Nous contacter pour une visite.



